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Ficha Técnica 

LINEA DE EMPANADO Y ENCOLADO 

JUAN ALABART mod EN 600 / EP600 

REF: 2043 - 2245 
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CARACTERITICAS GENERALES ENCOLADORA – EMPANADORA J. ALABART  

• Maquina para rebozar todo TIPO de productos.  

• Marca J. ALABART. 

• Modelo EP-600. EN-600 

• Fácil desplazamiento ya que cuenta con ruedas, freno y altura regulable. 

• Cinta transportadora con malla engarzada totalmente en acero inox. 

• La cinta transportadora de la maquina lleva el producto a través de la zona de 

encolado, cubriendo la capa superior e inferior del producto.  

• Construcción de la maquina en acero Inoxidable 18/8.  

• Estado de la maquinaria: Excelente, en buen estado, revisada y garantizada. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FUNCIONAMIENTO ENCOLADORA – EMPANADORA J. ALABART  

• Encolado se realiza tanto en la parte superior como inferior del producto, la 

parte superior se cubre mediante una cascada de encolante ubicada sobre la 

cinta y la parte inferior gracias a la cinta transportadora que pasa a través de un 

baño de encolante.  

• Presenta una bomba adecuada para bombear la mezcla de encolado. El sobrante 

es expulsado mediante un sistema de tubería de recirculación a un depósito, 

después el producto pasa por un soplador para retirar el exceso de encolante.  

• Una vez encolado el producto pasa a la cinta del empanado, la cual mantiene una 

capa de pan rallado y se introduce en un túnel de aglomeración de pan 

cubriendo totalmente el producto. 

• Fácil limpieza ya que cuenta con una tapa de descarga, la cual se abre y luego 

poniendo la maquina en marcha, vacía todo el pan rallado.  
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*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o 
variación del fabricante, carecen de valor contractual. 

 

 

 

 
  

ESPECIFICACIONES     TÉCNICAS 
MODELO                         EP600/EN600 

Dimensiones de la EP-600 
 
Dimensiones de la EN-600 
 
Dimensiones del conjunto EP-600 EN-600 
 
Ancho de cinta 
 
 
 
 
POTENCIA  
INSATALADA 
 
CONSUMO ELECTRICO  
 
CAPACIDAD MAXIMA /HORA 
 
 
 

3250 mm x 1170 mm x 2230 mm alto 
 
1800 mm x 1000 mm x 1900 mm alto 
 
4375 mm x 1170 mm x 2230 mm alto 
 
600 mm 
Velocidad: Variable por medio de un 
variador de frecuencia electrónico (de 2 
a 20 metros/ minuto aproximado)  
 
380V Trifásico + tierra + Neutro 
 
 
1.2 KW. 
 
Depende de la velocidad de la cinta, 
tamaño, forma y peso del producto.  
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Empanadora EP-600 
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ENCOLADORA EN-600 

 

 

 
 

 

 

 
*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o 
variación del fabricante, carecen de valor contractual. 
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*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o 
variación del fabricante, carecen de valor contractual. 
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